Concassée de tomates a la ciboulette
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Concassée de tomates a la ciboulette

Difficulté : Tres facile
Temps de préparation :
Pour 4 personnes

Ingédients
3 tomates (300 g)4 cuilleres a soupe d'huile d'olivel cuilléere a soupe de vinaigre balsamique2 cuilleres a
soupe de ciboulette ciseléefleur de selpoivres mélangés du moulin

Préparation
Ebouillantez et pelez les tomates. Ouvrez-les en deux pour les épépiner, puis coupez la chair en tout petits
dés, ajoutez I'huile, le vinaigre, la ciboulette, du sel et des poivres mélangés.

Notes personnelles
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