Sauce moutarde a l'ancienne
Sauce moutarde al'ancienne Difficulté : Trés facile

Temps de préparation :

Pour 4 personnes

Ingédients
4 cuilleres a soupe de creme fraiche épaisse légere3 cuilleres a soupe de moutarde a
I'ancienneselpoivre du moulin

Préparation
Réunissez les ingrédients dans un bol et chauffez pendant 2 min au micro-ondes, remuez avant de servir.

Notes personnelles
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